


De VisTafel verzorgt
graag uw feesten!

verse vis + bereidingen en schotels

Tips voor de BBQ

Forelbootje
Scampi-, zalm of tonijnbrochette
Visvlootje (3 soorten gemarineerde vis en
fijne groentjes)

e 1/2 Kreeft met kruidenboter

Brochette van gamba’s
Papillotten (min. & stuks, op best.)
Cemarineerde vis (zie: suggesties)
Bakharing

Meer dan 30 soorten verse vis te verkrijgen!

Kraakverse vis door rechistreekse veilingaankoop via Alfa Fish,
onze grocthandel!
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Bereidingen en schotels

Onze frisse klassiekers geserveerd op zwarte, glanzende buffetschalen

TOPPER

Plateau "De Vistafel " (min. 2 pers)) £€69.95/pers

1/2 kreeft (7/800 gr) - 1/2 tomaat-garnaal -
2 lerse Umami oesters - 2 krabbepoten - 3 langoustines -
4 roze gamba's - 2 Franse Fines de Claire oesters - Mosseltjes

Garnituur bevat oa. gemengde sla, peterselie, kerstomaat en citroen.
Sausjes en citroendoek|es.

Noorse gerookte schotel (min. 4 pers.) €36.95/pers.

Cerookte zalm-, heilbot-, paling-, forel-, makreel- en sprotfilets.
Mierikswortelsaus en groene kruidensaus.

Eventusel aangevuld met salad bar ([sardappelslz ,
komkommersla, knolseldersla, gemengde sla, halve gepelde tomaat,
mayonaise, cocktailsaus en groene kruidensaus).

Meerprijs: £9.95/pers. Dok apart verkrijgbaar

Kreeft belle-vue €69.95/pers.

Kreeft van 7/800 gr gekookt, gehalveerd en gekraakt,
Een bedje van verschillende slasoorten en versierd
met partjes tomaat en eifjes.

Cocktailsaus en mayonaise.

Citroendoekje

Zalm belle-vue [min. 6 pers.)

Cestoomde zalm versierd met fantasie-eifjes, sla en tomaat.
Cocktallsaus en mayonaise

Eventueel aangevuld met tomaat-garnaal.
Meerprijs: €9.95/pers.

» Schotels minstens 3 werkdz
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Bereidingen en schotels

Onze frisse klassiekers geserveerd op zwarte, glanzende buffetschalen

% Koudbuffet-formule [min. £ pers.)

Cerookt visassortiment (filet van zalm, paling, makreel)
met garnituur van snipperul en peterselie.

Cestoomde zalm, eitjes en een halve tomaat-garnaal met
verschillende slasoorten

Tatakl van tonijn

Groene kruidensaus, cocktailsaus, mierikswortelsaus en
mayonaise.

Aardappelsla, komkommersla, tomatensla en knolseldersla

% Koudbuffet-formule [min. 10 pers) €43.95/pers.

Zie koudbuffet-formule voor min. 4 pers.
+Uitgebreider gercokt visassortiment (filet van zalm,
heillbot, forel, sprot, paling, makreel)

+Variatie huisbereide vissalades + paling in 't groen
+Pastasla + gemengde sla

<+ Onze warme klassiekers

Rijk gevulde paella... EEBE’:SIRQ
Paling in 't groen.. STTSSUOPOUROUUOUROONE, ¥ & B b 1%
Farfalle met zalm, Edamame 2r r:urr_v PO e 219 95 kg
Visbami... =€2295f|~:g
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LI feest graag thuis? Bespreek uw wensen met onze koks en assistenten.
Wij verzorgen bereide visgerechten op schotels rechtstreeks voor op uw tafel.

Schotels minstens 3 werkdagen van te voren bestellen!
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Suggesties

Tapas/Voorgerecht

Huisbereide vissalades

Gerookte vissoorten: zalm, heilbot, sprot, makreel, paling, ...
Olipjven, zongedroogde tomaatjes, pulpo, ansjovis, ...

Cravad lax, ongepelde garnalen, ...

Tonijn tatakl, zalm sashimi, gekarameliseerde zalm (NIEUW)

Soepen en Bisques

Moordzeevissoep
GCarnalenbisgue of kreeftenbisque

Suggesties voor de oven, in de pan of op de BBQ

In zuiderse kruiden gemarineerd zalmhaas|e

In curry gemarinesrde zeswolf

Tonijn stroganoff

Wokschotel van zalm en fijne groentjes
Lasagne van zalm

Moussaka van tonijn

Cemarineerde scampl's

Visstoofpote (bladerdeeggebak)e apart te verkrijgen)
GCestoomde zalmfilet

Forelbootje (forel cpgevuld met prei en rode ui)
Visloempia

Visschelp Royal / Quiche [ Vistaartje

FPapillotten [min. & stuks) - op bestelling
Visvlootjes

Schaal- en schelpdieren

Levende kreeften & krabben (Gekookte kreeft/krab op bestelling)

Oesters, creuses, krabscharen, langoustines, ..

Mosselen, vongole, palourdes, kokkels, scheermessen, kreukels, .

Diepvriesproducten

Kingkrabpoten, kaas- en garnaalkroketten, gamba's, scampi's, ..

Zalmcarpaccio, inktvisringen, octopus, escargots, ..
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Schotels minstens 3 werkdage
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€ ® Topperselkedag © (

Elke werkdag zaterdag: geen warm gebakken

Tussen 12u-13u In onze keuken warm gebakken kibbeling met gratis tartaarsaus

Elke dag

"Catch of the Day" verse vis rechtstreeks van de visafslag in de kijker
Bereiding van de dag: bereiding van onze chef-kok in de kijker
Salade van de week: 100gr kopen + 50gr gratis

Zomeractie voor kinderen tot 12 jaar! tijdens juli en augustus

Kleur de tekening en krijg een leuk geschenkje van De Vistafel

Feestdagen: Tussen 9u00 - 9ul5:

1 meil, @ mei en 15 augustus enkel afthalen bestellingen

Bestelling plaatsen?

In De visTafel, per telefoon (03/212.76.26) of per e-mail* (info@devistatel be)
*] Per e-mail: steeds adres en tel.nr. vermelden

Indien geen bevestiging, is er gesn bestelling
Openingsuren Contact
Mazndag Cesloten De VisTafel
- e e Groot Veerle 3

I=vT] R 2960 Brecht
Zaterdag 830 -14.00 Tel: 03/313.76.26
Zondag 3.00-39.15 [enke www.devistafel be

info@devistafel.be

rstellingen te voorkomen (schotels =3 werkdagen!).

ons via sociale media en tag ons!: #devistafe



